SERVICIO DE ACEITE AOVE EN MESA 1,50€

SELECCION DE QUESOS ARTESANOS. Trabajamos con La Lechera de Burdeos,
una queseria en Murcia que regenta Alberto Hernandez, maestro afinador,
que pone en valor la cultura campesina, las tradiciones y el trabajo artesano
de pequeiios productores. Les queremos ofrecer un paseo por diferentes
regiones tanto de Espaiia como de otros paises y que iremos cambiando
segun temporada y disponibilidad desde dicha queseria.

Disponemos de cinco variedades, donde aparecen cortezas blandas, duras,
leche de oveja, cabra, vaca y mezcla. El formato de media tabla y tabla. Si
desea consumir un queso por tapa, nuestro personal le informa de sus
caracteristicas y el importe de dicha tapa.

Media Tabla 10,00 € Tabla 20,00€

APERITIVOS Y TAPAS DE TRADEVO

Recuerdo de nuestros inicios donde el plato pequefio, la tapa, como conocemos en Sevilla,
sometida a una renovacion y reinterpretacion.

SARDINA marinada sobre tostada de pan de tomate y pimiento asado. 3,85€
TACO DE GAMBON con tortilla de trigo, en tempura, mayonesa

de jalapefio y aguacate -cilantro, salsa pico de gallo. 5,50€
HOMENAJE AL BOCATA DE CALAMARES mini brioche con anillas 6,10€

de calamar en una harina especiada y alioli de su tinta.

ENTRADAS FRIAS Y TEMPLADAS

CANELON DE AGUACATE 12,00€
Relleno de langostino, manzana verde, cebolla morada y mayonesa artesana.

ENSALADILLA TRADICIONAL 8,80€
Ventresca de bacoreta confitada en aceite.

CARPACHO DE PRESA DE VACA DE ANGUS 11,00€
aceite de tomillo, cristal de parmesano, romescu de pistacho y laminas
de foie micuit.

SETAS DE CULTIVO ECOLOGICAS 11,90€
Salteado de setas ecologicas de cultivo, crema de guisante, yema de huevo,
avellanas, parmesano y mantequilla de guisantes.

ALCACHOFA FRESCA DE TEMPORADA 12,00€

Salteada, papada de cerdo lacada en salsa pequinesa, yema de huevo
curada y romescu, mantequilla blanca de almendra.

TOSTADA CRUJIENTE DE ATUN ROJO SALVAJE (GADIRA-BARBATE) 9,00€
Tostada de atun rojo de Almadraba (Cadiz), con crema de maiz,
aguacate-jalapeno,mayonesa de yuzu, flores y mini brotes.



OTRA FORMA DE FREIR

Desde Tradevo perseguimos la regeneracion en la fritura, es por ello por lo que
apostamos por las harinas ecologicas y el aceite de oliva.

BOQUERONES (cartucho) - (3 cartuchos) 5,45 - 16,35€
Macerados al limon.

BERENJENAS (cartucho) - (3 cartuchos) 4,15 - 12,45€
En bastones con salmorejo casero.

ALITAS DE POLLO ADOBADAS 4,40 - 13,20€
Alitas de pollo confitadas y deshuesadas, en un adobo de hierbas
y especias, empanadas y fritas. Acompanadas de mayonesa de chile chipotle.

TRIPTICO DE FRITURA 14,00€
Tres cartuchos: boquerdn al limén, berenjenas y alitas de pollo adobadas.

Nuestro compromiso con el territorio local, nuestros proveedores y los
productos de origen ecolégico y biodinamicos de km 0.

DE LA COSTA

ARROZ MELOSO MARINERO (Sepia y gamba blanca) 9,00 - 18,00€
Arroz meloso marinero, con fondo de choco de trasmallo y gambas
blancas al aceite de ajo.

TALLARIN DE SEPIA 10,00 - 20,00€
Sepia en tallarin salteada con alioli de su tinta y una bolohesa de sus tentdculos.

BACALAO (curacidén en sal y desalada-Alkorta) 14,00€
Huevo roto, bacalao frito crujiente, butifarra negra y alioli de pimientos
del piquillo.

PULPO ASADO 18,70€
Pulpo asado sobre cremoso de patata y ajo asado, papas revolconas y huevo frito.

DE LA TIERRA (A LA BRASA)

SOLOMILLO DE VACA (DISCARLUX) (piezas de + de 200g.) 100g. 10,50€
Solomillo de vaca asado a la parrilla de carbon de encina.

BURGER DE CARNE DE VACA 8,90€
Hamburguesa de carne de vaca a la brasa, queso cheddar, pepinillo encurtido
y cebolla frita.



P
LUMA IBERICA DE BELLOTA 100g. 10,00€

Pluma de bellota marinada con achiote (adobo mexicano) y
asada a la parrilla de carbon. (piezas de + de 200g.)

CARRILLERA DE VACA ANGUS 10,80€

Estofado de carrillera de vaca angus, melosas, hoquis de patata
caseros en salsa de albahaca y salteado de seta shitake.

GUARNICIONES

ALIGOT
Pure de patatas cremoso, con mantequilla y queso Emmental.
3,85€

CAZUELA DE PATATAS BABY

Cazuela de patatas baby, cebollas tiernas, crema y queso fundido
y setas salteadas.

6,50€
DULCE
TARTA ZANAHORIA 7,20€
Servida con crema de queso y miel.
TARTA MANZANA 7,95€
Manzana, queso y Streusel de almendras, nueces caramelizadas.

Con helado de vainilla + 1,55€
BROWNIE 6,35€

Brownie artesano (apto para celiacos) con reduccion de frutos rojos y
helado de vainilla.

TEXTURAS DE CHOCOLATE 7,50€
Brownie de jengibre y chocolate, mouse de albahaca y chocolate, helado de
chocolate y sopa de chocolate y aceite de oliva virgen.

TORRIJA DE BRIOCHE 6,10€
Torrija de pan brioche artesano, crema montada de naranja y un helado de nata.

Servicio de pan artesano y aceitunas 1,90€ (por persona)

Disponemos de carta de alergenos para el cliente que lo solicite
Disponemos de Cervezas, pan y harinas ecolégicas para fritura de celiaco.

Precios con IVA incluidos.

| radevo



